
Nos plats :
L’agneau : épaule confite aux épices, semoule parfumée et
légumes de saison, figues séchées
Le poisson de la criée : mousseline de panais vanillée, légumes de
saison et sauce curry
Le burger : buns brioché, steak charolais, cornichons, tomates
confites, oignons frits, salade, fromage, sauce fromagère et frites
maison (Rossini +6.00 €)
Le plat végétarien : tajine de légumes et figues séchées, sauce
curry

Nos entrées :
La raviole aux crevettes et curry
Le velouté de butternut au lait de coco, crumble de parmesan
Le choux d’escargots en persillade (maison Royer) et crème d’ail

Entrée, Plat ou Plat, dessert : 23.50 €
Entrée, Plat, Dessert : 28.50 €

Nos desserts :
La trilogie de fromages et salade
La poire pochée à la cannelle, chocolat et streusel au grué de
cacao
Le mille feuilles 100% vanille de Madagascar
Le dessert par “Les gourmandises montoises”
Nos glaces et sorbets artisanaux (2 boules)
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